LA NOSTRA CARTA

Les Braves del Xalet, patata mil fulls allioli de all escalivat i salsa de verduretes picant
5/9

Les croquetes que fem a casa nostra de pernil ibéric, de ceps amb camagrocs 2.25 o de
gamba vermella fresca amb carxofes confitades 3.75

La torrija salada a la brasa amb formatge cremds d’herbes i anxova del Cantabric XXL
3.90/un

El mini Sandwich de tartar de filet de vaca Premium a la nostra manerai all i oli d’all
escalivat 3.90/un

La truita de patates cremoseta amb escuma de pil pil de bacalla, pebrotets del piquillo i
pa de vidre

La Fulla de col farcida amb costella de porc Ral a baixa temperatura i salsa de prunes i
orellanes i parmntier de patata 9

Els Cargols a la llauna com sempre hem fet amb all i oli 9/16

Calamar fresc a I'andalusa, ceba caramel-litzada, picadeta d’all i julivert, rovell d’ou i ou
ferrat 15.50

Pop a la brasa amb pebrotets del Piquillo a I'Olvido, parmentier de patata, papada de
porc Ral a baixa temperatura i oli de pimentén 21.00

Rapet fresc a la brasa amb oli d’alls i bitxo i amanideta de cabdells a la brasa i vinagreta
de verduretes 18.50

Arros de gamba vermella sequissim amb all i oli de safra 18.50

Arros de panxexta ibérica sequissim amb camagrocs, pluma iberica d’aglai all i oli de
poma 20.50

Filet de vaca vella madurat 30 dies a la brasa amb suc de rostit, patates rosses i pebrots
del piquillo a I'Olvido 25 amb foie 29

La nostra espatlleta de cabrit que es desfa a la boca amb dos coccions rostida sencera
amb amanideta de verduretes de temporada 28.50

La cua de bou guisada al vi negre durant hores i hores amb parmentier de patata
10/19.50

El Chateaubriand, filet de vaca cuit a la paella amb mantega, alls i herbes i acabat a la
sala amb salsa bearnesa, patates rosses i pebrotets del Padrén 33

i també disposem dels plats de fora de carta que van canviant segons temporada i
setmana, pregunteu per ells!



